UNA STRUTTURA DI PRESTIGIO PER UNA PROIESSIONE SICURA

LA SCUOLA ALBERGHIERA

“EFinita La terze medi, me
ne vado all'Lnale™  Cos,
brevemente ¢ decisimente.
piidi una volta o ¢ capitato
disentire espromerst guel
giovimissim che. termimadta
la scuela dell’obbiizo. non
intendono  spendere troppi
annt ancora sun lbr e cerca-
B un mserimentaaeloce nel
mondo del Ly oro.

Dungue, “vado all'T nale™
I quale Lnale.mtermni pio
APProprii ¢ meno sintenci.
sirebbe mi guesto gh
ascolani 1o sanoe benissimo

la Scuolr Convittuale di
Formazione  PProfessionlde
Alberghiera con annesso
FHowed Marche (una vola
Enale Hotel, da cu o diciiu-
ra spicciola di cul soprad, al-
pergodi b categori, 4stelle.
I “Fnte Neasionale  Adde-
strimento 1 avoratort Com-
mereto intradusse 1 corsy al-
berghiert nel 1964 con il fi-
manzmento der Mimistern

di dMarcella Rossi Spadea

(personale d portinera ¢ se-
ereter).

I requisiti i diacees-
saosone Fassolhvimente del-
Iobbliga seolastico ol com-
pintento del 15 wnne dieta.

I'ntrare nelllsatute nel
momento i cui g althevtso-
no @ tas ol (servin dan com-
PAZM CAMericriTy ¢ unespe-
rensa simpaticissinye. Guo-
venla al livoro ¢oastadio ¢
bello. scivolano, tra Geoki,
silensiose guacehe banchic (a
turno. oggr 1o, domani ti, s
allermaano nel servire ¢ nel-
essere servitn). mentre avide
ma garbate bocehe giovanihi
sperimentano cocktails ¢ -
vande preparati suun tiveli-
no ben visibile datuto
commensali, sotte o guida di
un insegnante-speaker che
liene lezione di comporta-
mento a lasola ¢ Nostra
menu nelli composizione ¢
nella centeszione. Lo menu
precedenteniente preparalo

\. del Lavoro o della Puibhlhica dar cuochn i cucnn dssicme

Y : Istrusione, Dal 1972 scueli e agh alhievi-caochi ¢ che vie-

k T albergo. con il personale B appunto. ripeiuto (guan-
- iy | aperante. rientrane tra e do ¢ possibile) insala. selte
3 » N S [ .

competense istituzionali del- gl ocehidi tutti. aflinehé an-
: 'I&’ i Regione Marche gestite che ehi nen i L qualifica
e dalla Comunita Montanadel  di chel sappia che cosa st
L ronto. mangiando ¢ come ¢ oshto
A Recentemente i Regrone Prepaaralo.
Sopra: un allievo intento alla preparazione di un cocktail durante Marche ¢ stata presecing per In cucina. 1 maesin-cheds
una esercitazione pratica di bar. Sotio: un allievo del corso di i spermmentasione sudisee senw due: ’\“l_(““f’ Ruca «
qualiticasione impegnato nella preparasione delle “Crepes por L formasione professio-  Giuseppe Orelli nella duph-

Souzettes” eseguito ally tampada.

nale alberghiera per curnelk
scuola di Ascol (come
gquelle similar ¢ Telentnao e
Senigalliad s syolgone cors
modulin compost di quat-
tro cich per o durata com-
plessiva di due anm Al wer-
nune del biennio. 2hoallies
conseguong 1l diploma di
quittiBeas valide a quui gh el-
fetn di legpe. Gli tsdiresz e
rguali seegliore 1] pia conso-
e al proprio temperamento
sono due:

— addett alli ristorazione
(personale di salia - bar - cu-
<IN - pasticeeria)

ce veste diinsegnanti per gh
allievi ¢ cuochi per il risto-
rante dellalbergo. depositar
diUsegreti” gastronomici che
rivelano momtu i particolar
a1 grovam loro aflidat,

“Venumo datla pavetta
diconoidue  Perimpurare
il mesticre, devevame “ru-
barlo™ allx gelosia di chi e
silpeva pittdinoi. Oggi, opla,
ceco veee 1o seuole!™

i mensa serve anche
stratture esterne guali 'ex
inapli. 'ex Enale Commer-
ciale, ¢, come dette, Tex
Fnitle alberphici o.

addettt ally riceszione Lona scuoli seria, dinciphi-
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