nata, organizzati, che preve-
deleziom i lingue siranierg
(inglese. francese, tedesco),
materie complementars athi-
nenti al turisime ¢ leeniche
professtonali (geogratin -
stic,  fegishitzione  socale.
igiene ¢ merceologrt, caleolo
mentale, arganizzazione al-
berghicra, conabiliti, dieto-
logia ¢d enologia, attiviti (i-
sica, teenica disala, di bar, di
cucina. di pasticeeria, di por-
lineria ¢ segreterials ¢'e. inti-
e, une stage nellalberge,
Una iortuna. quella dellal-
bergo annesso.

La principale carattensi-

ca dei corsiconvittual

ghieri nella Formula scuals-
favoro imventata dall'Enale ¢
oguei piu attuale che mai, ¢
infatti i unire allinse
mento teorico delle diverse
materic guello entinentemen-
e pratico. Nellannesso
bergo, aperte al pubbhico,
Fallicvo pud perleszionue ¢
rifinire L sua preparazione o
dirctto contitio con il clicnle
e truire costdiunespericnsa
viva ¢ reale. Ty stessa che do-
v aftrontare una volta en-
trito nel mondo del Lvvoro.
Teora ¢ pratica sono inolure
integrate con attisitd rigr

i fianco: il servi

o di cucina con gh allievi intenti a seguire le

ni dei cnochi insegnanti. Sopra ¢ soto; esercitazione finale dei

corsi — presenta

one di un “buffet all'americana™,




