e ¢ culturalt quali visite a
mmpranti alerghieri, o mostre
specializzate. a muser ¢ pina-

wssorbimento annuale
degli allievi ¢ sulle cento uni-
W, tra ellettng tquell, cioc,
fimanziat di) piane regiona-
o) e auditori (Gl 107 del tota-
le), 1l conmvitto & riservato i
chiviene da fuori zona ¢, nel-
Fimpossipiliti di lare il pen-
dolare  quoudiane, risohe
costi prolemi logistici dell’al-
loggio.

L ¢ posabliadi iivoro per
Frquatilicati™, ciod per colo-
ro che superano gl esami al
termine del biennio, sono al-
tssime: “Stamo nelllording
del 1007 per quanto riguar-
daal lavoro stagionale estivo.
[ 1 nuscano rapporti, co-
noseense, st hiducia che
S1CONCICNZ Z7an0 1N seguilo in
alirettante possthilith dlinse-
rimente moalberohy ¢ risto-
ranti” — dicovano il direttore
Gioseppe Piseo. ¢ i viee di-
rettore @ coordinatore dulat-
teodott Valerio Foser, Lo n-
chieste di assunzione perven-
gono dallTiahia ¢ dall’estero.
Fra gh alliewvi dullstito-
stone delia scuola, i numero
dermqualticali” ha raggiunto
le duemila umiti — c'¢ancie
chicarrivato parccchie m ia.
sereome dipendente diottimi
albergn COMC PTOpPricti-
rio o gestore di rinonuti ri-
storant,

"L na grossa soddistazione
pernor” - diceva con logico
argogho 1l pur pacatissimeoe
direttore Pisco

IPloche giustor fa risulbtan-
te diun lavoro impegnato ¢
IMpPEgnatin oL costiante, teny-
ceedigualita opgicanche 1a,
fra Jo mura di prestigiosi al-
herg “Hilten™ ad esem-
ple —- simboleggiata da
harman, maitre, chel forma-
ns albbnale.. voglio dire.
allie Scuola di Formarione
Professionale  alberghicra
tirgata Ascoli Piceno,

Dall'alto: lezione di enologia
sultto {o spuardo attento del
prof. Lucio Sestili.
presentano
alcuni piatti elaborati fra cui
“Gelatina di fagiano in
bellavista™.
Un momento della
esercitasione pratica finale
deph allievi.




