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Parte esterna laterale della sala di macellazione con corridoio obbli-
gato per il passaggio degli animali da macellare dopo essere stati

sottoposti a visita veterinaria.

Nella zona ndustriale di
Castagneti, in una localita
per definizione adatta allo
scopo, nel rispetto delle esi-
genze lecnico-sanitaric, sor-
ge il Mattatoio di Ascoli Pi-
ceno, da quando la sede. in-
torno agh anni sessanta, do-
vette essere nmossa da Cam-
po Parignano in ossequio al-
la legge Merhi. L attuale edi-
ficio di proprieta comunale si
presenta sufficientemente
grande e ben strutturato con
stalle di sosta e rimessivi per
glhhanimaliinattesa della ma-
cellazione, un reparto con-
tumaciale {per ammali in
quarantena} e tre sale di ma-
cellazione: una per i bovini,
una per 1 suini ¢ una per gh
ovini. La sala destinata ai

bovini ¢ fornita di otio
“campi di morte” ¢ quella
suina di un impianto per la
depilazione meccanica.

Accanto alle sale di macel-
lazione vi ¢ un impiante fri-
gorifero per la conservazione
degh ammal macellati che
devono restare sul posto cir-
caduce dtre giornt per 1'inizio
del processo di frollatura.

La responsabilita sanitaria
di questo servizio ¢ affidata
al prof. V. Orlandi coadiuva-
to da altri due colleght. 1l
prof. Orlandi ¢ succeduto al
prof. Orlandini. dope che lo
stesso ¢ stato collocato a ri-
poso,

L attivita € molte intensa.
Dopo Vistituzione dell’'Unita
Sanitana Locale, 11 Matta-

REPORTAGE DI UNA SINGOLARE ESPE-
RIENZA NEL LUOGO DOVE SI MACELEL-
LANO GLT ANIMALI PER LA NOSTRA ALI-

MENTAZIONE

UN GIORNO
AL MATTATOIO

toio nell'ambito delle dodie
ore espleta servizi di caratte-
re spettivo e di controllo sa-
nitario, oJtre la gestione dcel-
l'ex canile comunale. Le fun-
710N ISpeElive s esercilano
tutti 1 giorni sia per le carni
macellate, sia per i prodotti
itici commercializzati nel-
I'ambito della U.S. L. A gque-
ste siaggiungono le controvi-
site ditutte le carmi importate
e tlcontrollodelle carni locali
da esportare.

{ etecniche diaccertamen-
to sono varie. Esse prevedo-
no, da parte del medico vele-
rINario, una visita preventiva
deli'animale  destinato  alla
macellazione e l'assistenza al-
la macellazione per arnivare
alla formulazione del giudi-

di Franca Maroni Capretti

servizio fotografico di Gaetano Amici

zio finate che porta ad una
determinazione dell’'uso a cui
le carni vengono destinate: 1l
libero consumo - fa vendita
condizionata a prezzo agevo-
lato {bassa maccllera) in ca-
so di amimali sam ma con
anomalie ed infine la utiliz-
zazione delle carm per uso
zoolecnico{mangimi) in caso
di animak non sani. Tutt i
sitint, dinorma, vengono sot-
toposti all'esame  tnichino-
scopico (per Iaccertamento
della trichina) e, qualora se
ne ravveda una particolare
necessita’, anche altre carni
vengono inviate per analisi
all'lstituto Zooprofilattico di
Fermo (sezione diagnostica
della provincia di Ascoli).
Generalmente il tempo d

Solle:panorama della sala di macellazione con operazioni in atto. L'igiene del locale viene attuata scrupolosamente durante le varie fasi di

macellasione e, radicalmente, alla fine di tutte le operazioni.
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