I titolari sigg. Rossini e Teodori insieme a Gimmi Fontana, Elvira Zenga ed Andrea Valentini,

re ogni mattina dai pescatori
della vicina San Benedetto
del Tronto. Loro intendi-
mento ¢ anche quello di dare
una risposta conereta ¢ sod-
disfacente al numeroesi asco-
lani ¢he prediligono una ali-
mentazione in sintonia con
quella tendenza sempre cre-
scente dei nostri giorni di in-
serire il pesee in una dieta sa-
na ¢ corretta,

Il menti é ricco e vario. Si
pud conunciare con una lun-
ga gamma di antipasti, caldi
e freddi, tutti a base di pesce

i

che stimolano [appetito an-
che ai pit riotiosi. Ma si puo
anche iniziare il pasto diret-
tamente con i primi piatti, si-
curi che non si manchera di
soddisfare plenamente | pia-
cert della buona tavola, O¢-
time le pennetie allo scoglio
dove fanno capoline come
ingredienti scampi. pannoc-
chic ¢ vongote fresche. Per
chl ama unr primo piatto pi
corposo ci sono anche le /a-
sagne ai friati di mare o\l
tipico brodetto SBT, prepa-
rato con ia stessa fragranza o

la stessa ricchezza di profuni
det peseaton della riviera
sambencdettese. Invitanti 1
sccondl piatti come larroste
el pescarore, o spigota in
cartoceio {arcita con [unghi
porcint o i rombi al guazzel-
(0. Delicate le fritture miste
di marc servite a tavoela con
quella bella carta pagha gial-
lognola dei tempi andati,

A guanti vogliono garan-
tirsi materialmente una felice
digestione & riscrvata una
sorpresa finale. Il digestivo
del pescatore, fatto in casa,

chiamato anchc con un
culemismo alta moda i Cie-
cliolina.

Benche di recente apertu-
ra, il ristorante gode gia dei
favori del pubblico grazic
anche al prezzicontenuti. Ol-
tre ai clicnti occasionali, a La
Grotta del Pescaiore fanno
capo ormai clienti ahituali
che siritrovano in quel rusti-
ci locali dal forte sapore di
storia. All'interno non si av-
vertono ruinori di macchine,
it clima ¢ sereno ¢ lamiliare,
facile a favorire la conversa-
zionc ¢ lc relazioni umane. 1
personaic di servizio ¢ gentile
¢ prontoa qualsiasi richicsta,

Non ¢ difficile incontrare
nel ristorante, gualche sera,
personaggl importanti o fa-
mosi che, venuti da fuori ad
ammirare Ja nostra Ascoli in
incognito, dopo aver apprez-
zato l'clegante travertino de-
gli antichi palazzi ¢ le pure
linee architettoniche  delle
antiche chicse romaniche, s
fermine por a scoprire ¢ de-
gustare, anche, la cultura del-
la buona cucina picena, pro-
prio nel centro storico. recen-
temente luminato con anti-
cati lampionidalla gialla luce
soffusa che riporta lontam
nel tempo.

GREATO NEL 1899

PER SERVIRE I PRODUTTORI AGRICOLI

Consorzio Agrario Prow. le

ci

Ascoli

& forza propulsiva del progresso agricolo
distribuisce ogni prodotto utile alle colture
fornisce | piu moderni mezzi di lavoro
favorisce I'accesso al credito

Piceno

e difende il-lavoro der produttori agricoti
mediante la conservazione, trasformazione
e commercializzazione dei prodottt del suolo

¢ assicura l'assistenza tecnica gratuita




