L’OLIVA FRITTA ASCOLANA
. SEDUCE
LA “CORTE DEI MEDICI”

di Luca Luna

Etempo di quiz e di que-
stionari, Facile che un addet-
to alle degustazioni, in uno
stand lieristico. trovi, anche
lug, il modao di fare la sua do-
manda, prima di offrire un
bicchiere di Falerio o di Ros-

so Piceno Superiore. Sede
deil’csame ¢ la Forlezza da
Basso, a Fitenze, dove si sval-
ge Vimportante rassegna del-
[alimentazione Habana “Fi-

renze a Tavola™ quest'anne
allz nona edizione ¢ manife-

Sopra: assessore provinciale allo Sviluppo Economico e alla Pio-
grammizione Mario ¥itali allainaugurazione diapertura di “Firenze a

Tuvola™.

m Lealire foto del servizio: alcuni momenti dell'imporiante

rassepgna dellalimentazione italiana tenutasi presso Ly Fortessa da

Buasso (Lirenze).

stazione prinicipe del settore.

I Mike Bongiorno diturno
& lenologe prol. Ivano Ceci-
lian dell'lstituto  Tecnice
Aprario “Celso Ulpiani”, pre-
stato alla Provincia guale
esperin. Egli chiede ai nume-
rosi visitatori dellg stand, al-
lestito  dall’Amministrazione
Provinciale: “Dosve si trova
Ascoli Piceno™ Uno risponde:
“In provineia 4i Macerata™
un altro: *Sta neeli Abrussi™
E via conle rispeste di guesto
lipo c¢he lasciano perplessisia
P hostess sia i tre ascolam ad-
detti alla manilestazione, i
quali si chiedono: “Ma come,
non ol avevano detto che I'A-
scoli Caleio in seric A ed 1l
Presidentissimo  Costantino
Rozsi avevano reso lu nostra
una cita di livello narionale «
CON Una sua Immagine & pro-
va di boiba? Non ¢y avevano
assicuralo che Ascoli ormai
AVOVA Und sua nmagine a li-
vello narionale? Che tutt gh
italiani sapevano dove si tro-
vt

Proprio no, purtroppoe, sc
dobbiamo dar credito alle ri-
sposte detla maggior parte dei
visitatori alla mostra“Firenze
a Tavola”, dove Amumini-
strazione Provineiale di Asco-
li Piceno ha presentalo alcuni
suoi prodotti tipici.

Quando chicdo all’assesso-
re allo Sviluppo Ceonomico ¢
alla Programmazione, Mario
Yitai, il perehé di questa pre-
senzsi,  nn risponde seceo:
" Perché finora Ascoli & esisti-
ta solo per gliascolani ed alrri
venticingue taliani per dirla
alta manicra del Manzonl.
[oesperienza dellenologo. 1l
prof. Cecilian, ¢ la prova del
nove. Un delusione cocente
che ol da ancora pit ragione
swlla necessita i partecipare
in modo sempre pite niassiceio
a questo Hpo i rassegnoe.
L' Amministrazione  Provin-
ciale ¢ gl aleet enti focali, alle
sogtic del 1992, devono svol-
gere un ruolo promozionale
pitcincisive onde far conosce-
re meglio ilterviioric ammini-
stralo, fucendone risaltare gli

axpetti ecconomicl e culturalf”.

[.a Fortezza da Basso con )
suol magnifici saloni ¢ seata il
teatro dells manifestazione
“Firenze a Tavola™ naia per
diffendere un messaggio di
buon guste nel campo della-
limentarione, ancor pil vali-
do pzgl in vista della caduta
detle barricre doganali del 92.
Proprio in vista di guesta
grande sfida curepea, produt-
tori ¢d operatori del settere
agroalimeniare stanno benaf-
[itando 1 ecoltelli. Daltronde
sinmo in cucina, E'in gioco
non solo il mercalo italiano,
ma anche quelle curopeo.

La rassepna fiorentina ha
convogliato ['attenrione di
quanti si interessano di eno-
gastronomia a tutti i livell.
[Dai maghi della cucina ai cul-
tori della buona tavola, dagl
storici del costume e della cul-
tura al grande pubblico, dai
giornalistt ai curiosi. Olore
quattrocento cspositeri han-
no messo in velring su una
superficie di ma, 26.000 11 fior
fiore dei loro prodotti, ren-
dendo “Firenze a Tavola™ Ja
pit completa rassegna dell’a-
linentazione italiana,

AllAmministrazione Pro-
vinciale di Ascoli Pleeno vanl
merito di esserc stata la sola
provincia marchigiana  pre-
sente a difendere prodotti e
sapori della nostra cucina lo-
cule. Non ¢'erano imprendito-
ri privati del Piccoo o della
regione a rappresentare la
buona cucina marchigiana,
ma non c'erano neppure altn
cnti che per dovere di islitute
devano veicolare ¢ promuo-
vere e principali categoric
cnogastronomiche del territo-
rio ascolano c piceno.

L"Amministrazione  Pro-
vinciale di Ascoli, invitata a
parteeipare, non si é lasciata
pregare ¢d ha portato su il
profumo ¢ la buona gualita
della cucina ¢ dellalimenta-
zione picena: tunght scechi ¢
conservaty, tartufi, olio extra-
vergine di oliva, mele, lepumi
¢ maccheroncim di Campofi-
lone. In degustarzione ha of-
ferto il Rosso Piceno Supe-



