Sulle colline a ridosso del
litorale Adriatico, nel tratto
che va da S. Benedetto del
Tronto a Pedaso, in questi ul-
timi anni sono sorte aziende
agrituristiche di diverse di-
mensioni. Molte veechie case
coloniche che punteggiano i
pendii o che si nascondono
nelle piceole spianate, da cui
si gode spesso una splendida
vista (il mare sembra a porta-
ta di mano, anche se ¢'¢ una
manciata di chilometri da
percorrcre), si sono trasfor-
matc in azicnde modello. E, a
distanza di pochi chilometri
I'una dallaltra, attuano una
forma di agriturismo, simile
per qualitd, anche sc con
obiettivi diverst e prospettive
autonome.

Potrebbe esscre Uidea vin-
cente del turismo 94, tenuto
conto della crisi che attraver-
sa il tradizionale scttore nelle
localita di mare o di monta-
gna per linguinamento cre-
scente ¢ per il dissesto spesso
dovuto al miope attaccamen-
to all'utile privato. Inoltre
l'vomo di oggi sente sempre
pit forte la tendenza a nivalu-
tare il proprio habitat natura-
le. Cosi, un po’ per rendermi
contodi persona cd un po’per
godermi una giornata diversa
¢ allontanarmi dal caldo op-
primente ¢ dal caos di una cit-
tadina di mare superaffollata,
improvviso una “fuga’ verso

AGRITURISMO:
FRA MARE E COLLINE
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la campagna. Ho percorso, in
una afosa giornata di agosto,
la strada che dalla Statale
Adnatica, subito dopo Peda-
so, porta verso lapedona ed
ho scoperto. appena sotto la
strada a cingue chilometri dal
mare, un casalc conunampio
sterrato. La denominarione
“I Cedri” ricorda ja coltiva-
zione di piante profumatce ¢ di
frutti succost. Lintitolasione
¢ gid un messaggio?

La casa ¢ grandc ¢ ben re-
staurata, al pian terreno ¢'t
un‘ampia sala con il caminoe;
l'arredo ¢ sobrio, il legno ['e-
lemento dominante insicne ai
veechi mattont di cotto che
facevano da pavimento a
quella che upa voita cra la
stalla.

“Un lavoro a piene ritmo,
dalla mattina alla scra, poco
tempo per dedicarmi ai vari
hobbys. ma consapevole di
conscguire giorno per giorno
I'obicttivo  preventivato. La
mia ¢ un'azienda agrituristica
“non convenzionata™in quan-
to non ho usufruito dei fondi
stanziatl dalla Regione Mar-
che, perché non offrono un
aiuto sostanziale™ 1} signor

Alessandro Valtorta, giovane
¢ dinamico imprenditore
agricolo opera su guesto ter-
reno da ecirca dicel anni. Lo
prese prima in affitto ¢ da cir-
ca duc anni, dopo averlo
comprato, lo ha trasformato
in azicnda agrituristica,

*1 Cedei” offrono attual-
mente un servizio di ristora-
zione, la pesca sportiva prati-
cata in un laghctto poco lon-
tano, un parco giochi altrez-
zatoinunampio mancggio di
recentissima inaugurazionc. |
18 ettariditerreno producono
ortaggi che finiscono sulla ta-
vola, un paio di cttari sono
coltivati con prodotti dell’or-
to ¢ lasciati per 'allevamento
di pollame ¢ conigli. La con-
duzione dell'azienda & pret-
tamente familiare; nei periodi
di maggiore alfollamento
(scttemhre, ottohre, dicem-
bre, marzo, aprile, maggio c
nci tfine sctiimana) ¢i si scrve
anche di mano d'opera occa-
stonale, sia per altivity agn-
cola. sia peril servizio di risto-
ro.
*Cl si aiuta reciprocamente
— racconta il signor Sandro
— perché §oritmi di questa
avienda, soprattutto per qucl
che riguarda la ristorazione,
non seguono quelli stapgionali
¢ cosi 1 coltivatori vicini, le
donne ¢ i giovani possono cs-
scre assunti a glornata, evi-
tando che restino inattivi per
un lungo periodo (special-
mente d'inverno, quando i la-
vori agricoli subiscono un na-
turale rallentamento)”.

La cucina, che si trova ac-
canto alla sala, ¢ 1n picna atli-
vitd: la gastronomia fa riferi-

mento alla “veechia cucina

marchigiana™ coniglio alla
cacciatora, maccheroncini
della trebbiatura, tagliatelle
alla trota, olive all'ascolana,
pollo con patate cotto nel vee-
chio forno a legna. Non man-
cano conscrve di pomodoro
(2.700 bottiglic fanno gia bel-
la mastra nclla  dispensa),
marmellate fate in casa per
confezionare dolel semplici
ma genuini,

Gli alimenti, di produzione
propria, sono coitivati sccon-
do il semi-biologico, ma in
prospettiva ¢'¢ la coltura bio-
logica nel vero senso della pa-
rola. “Ccrchiamo, nellazien-
da, di offrire cibi trattati il
meno possibile, facendo acco-
stamenti adeguati; il prodotto
non ¢ per t mercati ¢ quindi
non ci interessa che sia bello
da vedere ma buono da man-
giare".

Mille idee frullano nella
mente del proprictario ¢ dui
suoi collaboratori ¢ familiari
{circa una dozzina} che vo-
gliono attuare un agriturismo
“totale™.

Nefl'immediato future ¢
la realizzazione di numerosi
impianti: un campetto da golf
in scala, campi da tennis, di
hocce, un percorso-vita, pi-
scina con pit vasche, bunga-
lows, camere per il pernotta-
mento, free-clibing sintetico a
blocchi componibill. Necessi-
tano i finanziamenti ¢ le con-
cessiopl per attuare questo
progetto su larga scala.

“La Regione Marche non ¢
che finora abbia considerato
l'agriturismo in senso positi-
va, lo accomuna alle tradizio-



