S. BENEDETTO “ALTER EGO” DI NAPOLI

PIZZAIOLI DEL-MONDO IN GARA A S. BENEDETTO

di Cesare Caselli

“E' una pizza mondiale”,
La frase si dice quando vssa
ha un sapore fragrante ed cc-
cezionalmente pieno di gusto
ma, a S. Benedetto, il calzone
¢ stato due volie mondiale, ¢
cio va sottolineato senza al-
cuna retorica.

Dal 22 al 24 ottobre la citta
ha ospitato il Congresso ed il
Concorso Internazionale

APES (Associazione Pizzaio-
Ii Europei ¢ Sostenitori) che
ha radunato, nello splendido
centro marchigiano, 80 piz-
zaioli, su 150 1scrittt al con-
corso, italian), ma anche di al-
tre nazionalitd, svizzeri, cgi-
ziani, australiani, russi, ame-
ricani, Un summit d’eccezione
per una leccornia che, ormati,
si ¢ imposta in tutto.il mondo

pur la sua bontd per i mille
modi diversi di preparazione,
i molteplici ingredivnti, lalto
valore nutritivo.

Quindi, I'internazionalita
dclla pizza, da unJato, che il
congresso ed il concorso han-
no decantato al massimo gra-
do, e dall’altro, il valore eleva-
to ¢, talora, raro dui concor-
renti, lo scenario subtropicale
della vitta, il calore della gen-
te, hanno stimolato la fanta-
sia ¢ contribuito a generare
creazioni straordinarie. Evo-
luzioni degli show-man della
pattuglia acrobatica nel
“pizza show™, discgniaspirale
tracciati dalle pizze lanciate in
aria, veri funambolismi ¢ pre-
stidigitazioni “pizzaiolesche”,
invenziont accoppiate al ta-
lento culinario e¢d estetico,
perché le preparazioni erano
tese a colpire t'occhio ¢ l'olfat-
to oitre al palato. Tanto pil
che, come ha dimostrato una
recentissima ¢ sepuita tra-

smissione di Picro Angela, det

programma “Quark™, I'uomo
mangia pit con la vista ¢ col
naso che con la bocea.

vl Friido

Alcune esibizioni “acrobatiche” di partecipanti al “*PIZZ SHOW™" di S. Benedetto del Tronto.
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L'originalita I'ha fatta da
padronain ogniscnso, sia nel-
le madalita che nei contenuti.
Cid fungerd da incentivo per
gettare le premesse, nen solo
di crcazioni legate alla ga-
stronomia marchigiana, olive
fritte all’ascolana, ciaiuscolo,
alici, crostacei, gamberi, frutti
di marc, ¢cc., ma, anche, per
'auspicabile sviluppo di una
vera scuola marchigiana, per
arrivare al traguardo massi-
mo di una pizza per ogni re-
gione, esaltandone la qualita
con l'uso di specialita locall.

Compito infinitamente ar-
duo per la giuria, composta,
tra gl altri, da esperti gastro-
nomi ¢ presieduta dal Vice
Prefetto Vicario Dr. De Rosa,
combattuta dal desiderio di
gustare fino in fondo ogni
specialitd, ¢ la necessita di as-
saporarla soltanto per esigen-
ze tecniche,

Onore al merito, per quusta
“tre glorni” di enogastrono-
mia folk, alla Camvcra di
Commercio “in primis™, quin-
di, alla Regione Marche, al-
I'Ente Sviluppo Marche, alla
Confcommercio, al Comune
¢ all’Azienda di Soggiorno di
S. Benedetio,

Una citazione particolare
agli avveduti sponsor, Coca-
Cola, Birra Peronl ¢ Grana
Padano, Tre fornialegnactre
clettrici, disposti sotto il por-
ticato della sede municipale di
viale De Gasperi, hanno lavo-
rato a picno ritmo per scodel-
lare cinquemila pizze da dis-
tribuire alla popolazione, pol,
succulenti sorbetti della gela-
teria “galassia” ¢ bibite a vo-
lonta. Un'abbuffata straordi-
naria come, del resto, era sta-
ta siugolare la serata di gala
offerta da Costantino Rozzi
nella splendida villa Vinel re-
centemente restaurata. [ovin
delle sue vigne sono stati, ov-
viamente, 1 mattatori e lo spo-
salizio con la pizza natural-
mente auspicato.

1 protagonisti del concarso
sono rimasti sbalorditi dall’e-
semplare, ordinata pro-
grammazionc degli avveni-



