marczzati di grasso.

Sembrerit paradossale ma
proprio quesie pecaliaritd
hamo costituite, negli whing
lzmpi, un’arma a doppio taglio
per il consumo della camne ded
“hianco™ ¢he non sempre ¢
gradita apli occhi del consu-
Etore: & grassa, 81 scurisce, ¢
poco 1enera, queste le giosifi-
cazioni accampate du lwdan,

Anche per guesio meiivo
non riengo opporiung allevare
capi "Marchigiani™ - continug
11 Don.Quaresima - 11 mercato
si fa sempre pil duro. La peg-
LIO0 CONCarrenziy, pol, verso
not allevivoen viene dalla came
che arriva congelala dadl'este-
ro, di provenienza sconosciu,
che perd per tenerezza ¢ chin-
rezd NON 40Ie CoNCorrenya
nuatgrado subisca trattameni
che non possiameo conoscere™.

Allora come regolarst in
questy chira siazzdone di dil-
ficoha?

Innanzituito non st dovran-
ne intasare quegli spazi dove
altre razzc assicurano un
miglior reddito; sard meglio,
guindi, valorizeare un cniro-
terra adatio per allevamento
allo stato brado o seinibrado,

Infan 1o “Marchigiana”™ ha
caratien Wil di rusticnd per
resistere ool tranamenti;
inolire s1 valorizzerebbero

-
e M

Luciano Sturba, di Piane di Morro (Folignano), imperterrito allevitore di “Vlarchigiane”, rinuncia
voleptieri ai sofisticati trattori ritenendo apcora valida la trazione animale.

alcune zone marginali attual-
mente minate dal Tamigerato
set-aside (contributi per fa
messna i nposo dei terrem). Per
quesio Lipo dioallevamento,
sarehbe aduattissima la lines
vacca-vitello, fora pratica-
mente ignerata, per produrre
vilell a basso coslo ¢ destinari
successivinmente ad un alievi-
mMento pil inensivo,

Infine, considerando ia
superiore (ualita della carne,
riteniame giusto che allevato-
re venga adegualaniciie reimu-
nerato allefonle.

Ed eeco guindi chie per nipi-

cizzire il prodotio esistono
macellerie convenziondle con
nsarchio 5 R7, una decma i
provincia, quesli esercizi s
trovano solunto carni derivan-
ti dalle 5 razze di origine
podolica ¢ ciod Romagnola,
Pugliese, Maremmana, Chiuni-
na ¢ appunto Marchigiana.
L'origine ¢ garantita da con-
rolli speeifici durante alleva-
mento ed alla mucellazione.

Il look di queste macellerie
¢ panticolare, sono esposti cer-
lilicati di identith dei bovini in
vendity in modo tale che il
CONSUMAlOre PONSA CONOSCLTE

la provenienya ¢ la catcgoria
della came che acquista.

“Sc devo cssere sincero-
confessa Luciano Mascetli,
titolare dell'unico punto vendi-
1a *5 R” ad Ascoli Piceno, in
Via S, Severino - non esisic
grandissima convenienza ad
aderire a questo Consorzio,
Pago 200.000 di iscnizione pin
15,000 a capo macellaio; parl
quoa grava sull'allevatore per
ogni soggello consepnalo pil
30.000 di iscrizione. | preza al
minuto sono pressoché uguali
a quelli delle altre macellerie
con lu differenza chie quando

Via delle Begonie, 40 - Monticelli - Tel. (0736) 41932
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Forno a legna - Ampio giardino
FParcheggio proprio - Sale per banchetti
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