Provvedono al ritiro | com-
mereianti orlelTutticali con-
centrati nella zona &1 P.o
D" Ascoli-Ceptobuchi., Qui il
cavolfiere viene defogliato,
imballalo ¢ speditg; destinato
esclusivamente all'esportazio-
ne sepratiutto in Germania e
Sveziz, visto che il consumo
locale & insipnificante.

In provincia prevaie la col-
tivitzione delle varictd “hbian-
che” ciod tbridi dall"infore-
scenza candida con malurario-
ne Novembre-Febbraio. E del
cosiddelln “Fanese Marzarolo”
¢ “Maggiarole™, sccondo
I'cpoca di raccolia; quasi
scomparso o “Jesing”, raccol-
1 a Novembre ¢ destinato al
censuma locale, 11 maggior
investimento in cavolliori
avvigne principalmente sul
litorale dove lo scorse anno
so10 stall investiti circa 550 ha
equamente suddivisi tra la
fascia fermana e quella sambe-
nedetiese fornendo %000 g.li
di prodotio. In quesic zone si
aliengono anche le produzioni
unitarie maggiori; 180-190
q.li/ha.

Nelle zone interne la colui-
vazione ineressa maggiornien-
te i fondovalle: nelle pianure
della zona Nord della provin-
Cid s0N0 stall mnvesiid circa 26
ha, wentre nella fascia com-

presa ra il liume Aso ed i}
Tronto, ne abbiamo avato 95
ha con un media pit bassa del
literale, circa 160 g.)i /ha.

Ininflucnte la’collivazione
nella zona pedemontana dove
lo scorso anng sono sali censi-
U solanio 3 na,

Vista la considerevole dil-
fusione, rimane il rammarico
di una annata storla anche per
l& perdurante siceiid invernale
che ha pregiudicato ie prime
praduzioni primaverili,

Al di la di una stagione che
non ha visto un grande consu-
mo di verdure, Ya orisi non & da
cousigerarsi ransitoria, aven-
der radici ben pin profonde.

Manca infatti la program-
maxziong che in agricoliura &
divenuto un male cronico. Con
i buoni prozzi dell’anno scorso
(media 250 £ Kg), molt opera-
1071 sono stail invogliati a tor-
nare sul cavolfiore. E chi lo
collivava ancora, ba aumenta-
1o le superfici delle sue pranta-
Li0ni.

Allraverso un incremento
di circa i1 30% delle colliva-
zioni, offerta ¢ cresciuta
lasciando inalicrala la doman-
da, dewerminando il crollo del
prezo.,

Inoltre, essendo Magricol-
tore ascolano inguaribile indi-
vidualisia, non & mai riuscito

I cavolfiori, sistemati In appaosite cassette, vengono cariculi suj
mevvi delle ditte preposte al ritira,

ad organizzare proprie coope-
raiive o cenint di raceolta per i
prodotii ortofrutticoli,

1 ritiro ¢ guindi in mano a
commercianti 1 quali, in nume-
ro limilalo, cosliulscone una
sorta di monopolio, ignorande
spesso gl eventuall aumentt di
prezzo.

[ntanto 1 magarzini segui-
tano ad essere colmi, le pole-

miche per il ritiro sone
all’ordine del giomo, ed alla
fine ¢ il pin dehole a cedere
per forza: Iagricoltore,

Un vere peccato perché il
cavolliore costimisce una vali-
da alicmativa alle coliure slori-
che (mals, grano, medica ele.).
Oramar coliivale solianto per
tradizione, in quanlo non pin
TeMuUneralive.
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