Giuseppe Pisco, direltore della
Scuola Alberghiera di Ascoli I
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130 ANNI DELLA SCUOLA
ALBERGHIERA DI ASCOLI

di Bruno Squarcia

I'oto Spot AP,

I"Intendente di Finanza Dott.,
Pascucel, con la gentile signo-
ra Maria Rosa presidente della
ACCM (Associazione Cultori
Cucina Marchigiana) cd i rap-
presentanti del Comune,

dell'Ispettoralo del Lavoro,
deli’Ullicio del Lavoro e delie
organizzazioni sindacali.

In questt trent’anni la
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segna di aftestati da parte del dott, Petrucci,

La Scuola alberghicra di
Ascoli, ha solennivzato i sci
lusiri di intensa ativild, proce-
dendo alla cerimonia di chiu-
sura dei corsi bicnnali di abili-
1azione per “addeiti alla produ-
zione dei pasti” ¢ per “addei
alla disiribuzione dei pasi”,
vale a dire alla consegna dei
diplomi di abilitazionc per
chef, barmian ¢ camerieri di
sala.

Alla significativa ccrimo-
nia hanno partecipato 1" Asses-
sore Regionale Gino Vallesi, il
Vice presidente dell” Ammini-
strazione Provinciale Petruced,

Scuola Alberghiera, sostenula
¢ finanziata dall’Enie Regione
Marche, ha diplomato olire
1500 giovani d’ambo 1 scssy,
avviandoli nel mondo del lavo-
ro, grazic a specializzazioni
professionali tanto richieste ed
apprezzate in Italia ed all’este-
ro. I} direttore Giuseppe Pisco,
con comprensibile soddisfazio-
ne, ha dichiaralo: «La disoccu-
pazione & un termine mai
conosciuto dai nostri diplomati
perché ¢ssi trovano subito il
lavoro, spesso anche prima
degli esami finali, ¢ ¢id s1 ¢
registralo anche guest'anno,

infati® i due migliori allicvi:
Andrea Bizzarri ¢ Denis Di
Bartolomei, sono stati assunii,
il primo in un Holel di Romac
["altro in un ristoranie della
Val d’ Aostan»,

Giuseppe Pisco, che vanta
una lunga esperienza profes-
sionale, a soli 18 anni lavorava
gilt negli alberghi della Costa

Smcralda di proprietl
deli’Apa Kan, ha aggiunto:
«Alcuni nostri diplomaii pre-
slano servizio all'Hotel Savoy
di Londra, in ristorant di Pic-
cadilli, di Parigi ¢ di New
York, ¢ laluni spesso si fanno
vivi, ringraziandoci ancora per
avere dato loro una specializ-
zazione profcssionale, grazic
alla quale ottengono frequenti
soddisfazioni anche di caratte-
rc economico, A proposito -
ha tenuto & puntualizzare il
dirctiore Pisco - sapete che
alcuni nostri chel in servizio
sui grandi wransatfantici della

flotta Costa e in famosi Hotels
di Nizza e di Biarriz, guada-
gnano quasi quanto i caleiato-
ri?s,

Con quali eriteri vengono
scelll gli allievi?

«Poiché i frequemanti di
0gni Corse non possond supc-
rare quota 50 - ha risposto i1l
signor Pisco - siamo cosireti

w

ad effeutuare una scrupolosa ed
altenta selezione tra le cento e
cento domande di ammissione,
tencndo ben presenic, innanzi-
tulto, anche il titolo di studio
di ognuno, piu di un candidalo
¢ in possesso di diploma di
ragionicre, di computisty com-
mnerciale, di perito agrarion,

I singoli corsi professionali
hanno la durata di duc anni,
con lezioni quotidiane di 1co-
ria, comprendenti cultura
generale (italiano, storia ¢ geo-
gralia) ¢ tre linguc straniere
(inglese, wedesco ¢ francesce),
ma il fulcro dellaiivitd didat-
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