- Pud darci alguni daii wee-
nici degli struzzi da lei alleva-
u?

«La vancld che allevo ¢ Jo
Struthio Camelus, raggiange
un'aliezza di 2,30-2,30 mein
cd un peso che varia frai 150 ¢
180 kilogramimi, La viia media
sioaggira [ra i 60 e 1 70 anni,
Sono estremamente veloet: 60-

70 kin/h in 2 secondi con saltl
(ino a tre metri. Incapact di
volare sono gli esseri viventi
piu veloei a due zampe. [
maschi sono poligami. Ogni
[emmina depone da 70 a 100
uova all'anno (ino ad un’eld di
45 anmi. L'uovo pesa da 1,0 a
1,9 kilogrammi ¢ schiude in
sei settimane. T puleini cresco-

Sapra: lo struzzo maschie, servendosi delle due eccezionuli unghie,
scava wna buea dove la prima fermmina inizia a deporre il primo
uovo, seghita in rapida successione dalle altre per un massimo di
16 nova a covata, Nellturco dell'anno ugni femmina riesce o depor-
re oltre 6 nova, B Sotto: le uova depaste vengono, coll le precau-
zioni che TFoperazione richiede, raccolte in una incubatrice dove
restuno, in atlesa della schiusa, per sei settimune.

o mollo rapidamente: 30 cm
al mese per | primi 6 mesi. In
caltivill, se ben nutrito, lo
slruzzo & maturo per la ripro-
duzionc a 2 - 2.5 anni. La fem-
mina depone da 12 a 15 uova
ogni ciclo. Sono principalmen-
¢ erbivorl ma s nurono pure
di inscit, lumache, semi, radi-
¢i, sassi, Amanti dell’acqua
bevene {ino a 12-15 lri al
210N,

- Con quale scopo ha crea-
o la “Struzzi lalia sr1™?

«Lo scopo principale -
rispotide Salvi - & quello di
diffondcere in Italia ed in Curo-
pa Pindusiria dell’allevamento
delio struzzo, da decenni alle-
vato in Sud Africa.

Con e nostre capaciti pro-
dutiive pessiamo olfrire sul
mercalo olire 4 mila puleini
"anno e dare, quindi, ad altni

Le foto ritraggono atcuni pulcini di solo cingue giorni

la possibilitd di entrare in
breve lompo i questa anivila
molwo redditizia. Fino ad oggi
he avvialo con successo olire
30 allevameni in wta Buropa.
Siamo inlaiti | mageion esperi
i1 QUKo CAMpPo ¢ iN POSSeSso
di 1ute e conosgcenze lecniche
nccessarie: alimentazione,
incubazione, crescita, malta-
zione, rattamenio delle carni,
deile pelin e delle piume che
mettiamo a disposizione della
chicntelas,

- Tra le coruponent: ccono-
miche pid impertanti, piume,
pelle, came, quale si pud con-
sidderare Ja pit redditizia?

«Senza dubbio - spicga il
sig. Salvi - la carne ¢ 'elemien-

*1o che negli ultimi anni sta
registrando maggior aumento
della domanda. Essenzialmen-
le perché la came di struzzo ha
un hasso valore in Coleslerolo,
Girassi, Calorie ¢ Sodio ¢ un
allo contenuto in Proteine. Pur
exsendo una carne rossa ha i
valori in colesterolo ¢ grassi
infertori a quelli della carne
bianca di pollo. 1l contenuto
calorico di 114 caloric por 1{i)
grammii di carne ¢ inferiore
atle caloric che st assimilano
mangiando la stessa quantita di
piselli freschi.

Le ragioni esposic unile al
fatto ¢he le proleine sono al

21,4% (¢irca la s1essa pereen-
tuale della carne di muanzo)
hanno convinle moiti dictoiogi
di tutta Curopa a cousigliare la
came di struzzo come rimedio
Ymedico” a molussine pazien-
1. La Germania ¢ la maggiore
consumairice di questo tpo di
came. In Svizzera la sola cate-
na di negoel “Federation of
Migros Cooperatives” consu-
ma annualmente 200 tonnella-
te di carne di struzzo ¢ potrch-
be consumare 5 volte wanto se
ci fosse maggiore offeria.
L'offerta infauti ¢ limitata
anche per il consumo che
viene fatto dal Sud Africa
dove lo struzzo viene commer-
cialmente allevato. Un tipo di
Prosciuito "Biltong” viene scr-
vito da tulli 1 maggtori risto-
ranti ¢ Hotels de! Sud Africa
insicme al filetto ¢ alle bistce-
che di struzeo.

Ma di gran lunga il prodot-
to di maggior prestigio ¢ la
pelle che una volia conciata si
rivela morbida, molio resisien-
1¢ all’usura ¢ di cffetio unico.
Pud essere coloraia in ben 24
lenalitd, con color che variana
dai pil intensi come il rosso
bordeaux ar piu tenui come
kongo tahacco, Yiene usala da
furmoge firme (Hermes, Dior,
Gucci, Villon) per fare scame,

stivali, coordinali giubbotli, — >
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