’ stato organizzato dalla

Camera di Commercio
AIA di Ascoli Piceno e
dall’Accademia italiana deila
cucina,

A quesla iniziativa, che si
svolgerd dal 21 agosto al 30
scttembre 1995, sono stati
invitaii a pariecipare 370 cser-
cizi, tra rigloranti ¢ trattorie,
della nostra provingia.

Gli scopi della manifesta-
zione sono principalmente
quelli di favorire la conoscen-
za, fra il pubblice, di quei
ristoranti ¢ ratlori¢ che opera-
no nel pieno rispetla dei cano-
ni di professionalith ¢ di genui-
nila della cucina tradizionale
locale.

Ci si propone, inolire, di
miigliorare il rapporto wa risto-
ratori e clientela, con servizi
sempre pil accurali ¢ prezzi
adeguati, noti ed onniconipren-
sivi, Relativi a menu fissi, che
consentane di comprendere
immediatamente il carattere
della nostra cucina lacale.

Ma I'idea della Camera di
Commercio con 1"Accademia
della cucina, ha anche per
scopa 1'ampliamento della cer-
chia del locali metz dei movi-
ment turistici, equilibrando il
rapporto fra le zone lilorance ¢
I’entroterra e fra grandi ¢ pic-
coli centri.

Ma in che cosa consiste i
mese della “buona lavola pice-
na"? I ristoratori dovranno pre-
scnlarc una proposta di menu,
che rimarrd fisso per tutto il
periodo della manifestazione,
indicandolo come preflerenzia-
le per almeno due giomi la sct-
timana.

Il mienu dovrd cssere com-
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Primo mese della
‘“buona tavola” picena

di Alessandro M. Prosper!

pleto ed equilibrato, a base di

prodotti locali, accompagnato

da vini locali ¢ dal prezzo ben
, chiaro e tulto compreso,

I pariccipanti dovranno
inolre prescniare le ricette dei
piatti presceld, specificando le
eventuali modifiche apportate
dal cuoco.

P D

Una commissione tcenica
giudicherd gli escreizi, valu-
tando i livelli di qualitd in rap-
porto con i prezzi.

A tutti i partecipant meri-
tevoli verrad conscgnato un
altestato di partecipazione,
mcnue verranno offerd premi
spcciali aglt csercizi che si

Un momento della presentazione
del “Mese della buona tavola”
picena. Da destra: Ennio Gibel-
lieri (pres. Confcommercio);
Sergio Sedetti (delegato prov.le
dell'Accademia della cucina),
Nazario Ramadori (pres.
CCIAA) e Pietro Pietroni
{accademico)

distingucranno, sulla base di
un’indagine che verrd svolla
rra i cliend.

La Camera di Commercio
¢ I"Accademia della cucina
pubblicizzeranno, senza alcun
oncre per i ristoratori, il mese
della “buona tavola” picena
attraverso TV, giornali, mani-
festi ¢ locandine.

Evidenziando il calendario,
i menu, i prezzi ¢ le localitd in
cui si rovano gli esereizi inte-
ressaltl.

A conclusione del mese
della “buona cucina” picena,
verra realizzata una guida con
pagine dedicaic a ciascun
ristoratorce adercnte, alle sue
specialith cnogastronomiche, a
guclle dclla sua zona, riportan-
do informazioni turistico cul-
turali sulla localita in cui si

trovano.
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