Alla serata di gala del club “Amici del peperoncino” (presidente Gino Vallesi) pre-
senti il prefetto e molti ospiti. Una interessante tavola rotonda per celebrare le nume-
rose proprieta della pianta. Sono intervenuti Liuni, Buscemi, Ferrarie Marini

‘“Peperoncino, elisir di salute”

di Bruno Squarcia

primavera, con il ritorno

delle rondini, secondo (ra-
dizione, ad Ascoli si celebra la
fesia del peperencino, la pian-
12 impoertala in halia da Cri-
stoforo Colombao,

Alla seraia di gaia, svolias)
nel salone dell’Hotel Marche,
ira i tanu presenti, ricordiamo:
il Prefetlo di Ascoli dott, IFran-
co Tasselli e signora, il col,
Cuore Liuni, sommo “sacerdo-
1e” dai “Clubs Amici del pepe-
roncing” sparsi in lialia, Sviz-
zera, Austria ¢ Germania, il
Questore dot, Felice Berriola
e signora, Vice prefetto dolt.
Lucio Pisano ¢ signora, prol,
Filippo Buscemi, presidente
del “Club Marcurzo d'Abruz-
70", il dotr. Leoni, direniore
della Scuola Alberghiera,
corum. Tito Marini, segrelario
dell’ “Accademia del Vino de
ia Marca”, comm. Vincenzo
Prosperi Michelangeli, editore
di “Flash”, dout, Moscatelli
con molti amicl di §. Benedet-
o, Gl ospid sono stati ricevutl
da Gino Vallest, presidente del
Club “mici del peperoncine”,
tra i primi sorti in Ilalia. Valle-
si, nel ringraziare gli interve-
nuii, ha sotiolineawo 1'impor-
tanva della coltivazione del
peperoncing, che risulta sem-
prc piu diffusa nelle nostre
campagne, grazice alle aumen-
1ate richieste di mercato di
questa pianta che possicde
gran quantita di vitamine ¢ sali
niinerali”,

Prima dell cena, 1 ¢ui piait
SONO slali preparati ¢ 8ervili
dagli allievi della Scuola
Alberghiera, e tutti puntual-
mente conditi dal piccante
peperoncing rosso, ¢ stdla
improvvisala una tavola roton-
da sul 1ema: “Peperoncing, cli-
sir di salure!™.

Hanno partecipato al viva-
ce dibattitos il ¢ol. Liuni, i1}
prol. Buscemi, il dott, Ferrari
(ricereatore dell'[stiwte Speri-
mentale di orticoliura) ¢ il
comm. Tito Marini, Liuni, che
da anni studia storia cd ciffewi
del prodigioso vegelale, ha
indicate alcune regole basilari
per T'uso del peperoncine, che
deve essere cssiccato al sole,
sminuzzalo in polvere, con i
seon inclusi, od usale sempre

H presidente Gino Vailesi ¢ il comm. Tite Marini durante i loro interventi

crudo sui cibi. 11 dout. Valeni-
no [errari, ricercatore ¢ stu-
dioso, ha analizzato i vantagsl
del consumo cd uso del pepe-
roncine, proponendo inolre la
confezione di vasi ornamentali
contenenti piantne da regalare
nelle ricorrenze festive, 11 prol,
Huscemi, che tanto si prodiga
per propagandare la cucina
mediterranca, con tanto di
peperoncino, ha sosienuto che

lo sviluppo turistico della
Montagna dei Fiori ¢ del
Monu della Laga procedera di
pari passo con la decisiva
affermazione del peperoncing
rosso piccante prodolto nel
Piceno.

Tito Marini, grande esli-
matore delle risorse portenlose
del peperoncine, ha citato il
“caso”™ del compianto ing,
Francesco Cimica, morio

recentemaentc a nOvanlascl
anni, per olire mezzo secolo
consumatore puntuale di pepe-
roncino, che aveva definilo un
“loccasana” per giovani ed
anzian,

La licla serata, grazic
all’intelligentc regia del prof.
Augusio Parrinello, ¢ stata
brillanicmente allietata dalle
musiche ¢ canzoni eseguilc dal

pianista Mario Giorgi. :
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