Mario Angelini:
Presidente nazionale
dei pasticceri

di Andrea Anseimi

Ncll'uhima assemblea dei

pasticceri, tenuta a Napo-
I1, & stato cletto presidente
nazionale, con volo unanime,
I"ascolano Mario Angelini.
Una carica di indubbig presti-
gio, che premia la dinamieid
del glovane dirigente, ricone-
scendogli ad un teinpo il sue-
cesso del suo impegno impren-
ditoriale,

Ad Ascoli la pasticceria
Angelini con 1 suoi 20 dipen-
denti ¢ gquatiro punti vendia,
rappresenta 1’esempio  di
un’azienda che serve pin di
1500 clienti al giomo, facendo
loro pustare le prelibatezza di
una praduzione che conjuga la
tradizione con [¢ moderne esi-
genve di mercato, offrendo un
pradoite di indubbia qualita.

In 1al senso ¢ impostala
anche la linca programmatica
del neopresidente, che intende
difendere la categoria dei
pasticceri artigiani dai pericoli

della grande produzione indu-
striale ¢ di una distribuzione
lavoriia da assurde agevolarzio-
ni, che lo stale ha concesso,
creando una situazione di vera
¢ propria discriminazione nei
confronii delle imprese artigia-
nali, a svantaggio dei consu-
matori.

Egli inolire iniende operare
per istiluire un ricettanio della
pasticeeria italiana, da tuti
riconosciuta come la migliore
al mondo, ed attivare ancbe un
servizio “Eurocake”, parago-
nabile ad “Interflora”, di pron-
12 consegna a fivello inlerna-
zionale, che garantisca velociti
¢ [rescherza, “perché - i
ricorda 1] signor Angelini - la
iorta & vila, non ¢'¢ momenio
felice che non sia accompa-
gnato da un dolee™.

Tenere alto il prestigio
della pasticeeria italiana, dun-
que, riconosciulo persing dai
francesi, introducendo innova-

zioni che valorizzino ¢ dilen-
dano la grande tradizione, che
fa di questo seniore un fiore
all’occhicllo,

Ma ehi ¢ Mario Angelini,
che 1 pasticeeri italiani hanno
scclio come presidente?

Nativo di Valle Castellana,
ha imiziato 1o sua ativitd ad
Ascoli, dove risiede da molio
tempo, La sua formazione pro-
fessionale & avvenula sui
campo presso il “laboratorio”
del prestuigioso Caflt Melen,
con maesiri di allissima pro-
fessionaliz fratelli Silviano ed
Ermanno Santarelli, figli d arte
di "papa Emidio”, pasticeere
da! 1910. Questa seria prepara-
zionc gli ha permesso di gesti-
I¢ CON SUCCCSN0 la pasticeeriu

di cui attualmente ¢ tholare,
sviluppando un sctiore che lo
ha portate all’atenzione dei
verlict nazionali, facendo di lui
1l pilt giovane presidente di
caregoria.

Dalla Conlcommercio,
nella quale ricopre la cacca di
vicepresidentie della FIPE, alla
COMPAIT di cui ¢ deleguto
regionale, all”Associazione doi
Pasticceri Marchigiani, di cui ¢
socio {ondatore, Mario Angeli-
ni & sempre stato atliveo nelle
organizzazioni di settore, por-
tando il suo dinamismo vin-
cenle,

La sua nomina perianto ¢l
rallegra anche perché rappre-
senta motivo di vanto per
I"intera ¢itia, che pud ben
vodere prenuata Mimprendito-
rialild vincente di un personag-
gio, che a huon diritto pud
¢ssere definito self made man
di successo.

Nella sua progranmunmazione
rientra anche il lancio, a livello
nazionaie, del “Dolee di
Cecco”, una sua invenzione,
[rutte di un’accurala ricercy
sulla tradizione doleiaria asco-
lana, vostruita utibizzando
csclusivamente ingredienti
tipici della produzione locale.
“Abblamo 2id molie richieste
dall’lialia - ¢i assicura - ma
intendo esportaria anche in
Curopa™.
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