di Giovanni Bramella

L.a trebbiatura

1 primo ¢ pill importanic rac-

colto dell’anno ¢ra qucllo
del grano. All'cpoca, nel gior-
no della trebbiatura, cntrava
sull’aia una trebbia azionata da
un motore a ciminicra, perché
ad aria compressa. Quel moto-
re mi fa oggi ricordare 'a loco-
maotiva del treno di allora, per-
ché aveva press'a poco le stes-
se caratieristiche.,

La trebbiatura del grano
cra un avvenimento di rilievo.
Venivamo avvertiti il giorno
prima perché ci lrovassimo
disponibili all’assistenza.
L’inizio della trebbiatura era
fissato per le prime ore del
mattino, prima deil’alba.

Era necessario andare con
I'amocarro 18 BL (cra 1’auto-
mczzo del momento) per poter
riportare poi a casa, a [ine
lavoro, il grano prodotio, di
speltanza per noi.

Si passava per Nereto nel
prolondo silenzio della notie ¢
Si arrivava sul posto, dopo
aver superato "ultimo tratto di
sirada, piutioslo malmesso ¢
SCOSCESO0.

Ai nosirt occhi si presenta-
va una scena curiosa: da ogni
paric, dalla stalla, dal sotlosca-

le, dalla baraceca, dal baracco-
ne, shucavano gli operai con in
mano le forche, i forconi ¢
rastrelli. 1 macchinisti usciva-
no da un’altra partc: crano il
sul posto dalia sera preceden-
te. Avevano dovuto piazzare i
nmezz1; poi, in attesa dell’inizio
della 1rebbiatura, si crano
sdraiati su coperte o teli d'in-
cerala per scliacciare un son-
nellino,

Il motore ¢ la trebbia crano
piazzati tra due grandi serre di
covoni. Il capo macchinista
melleva in molo; poi, aiutato
dai suoi collaboratorni, collega-
va il molorc alla trebbia con
un cintone di cuoio, su una
puleggia che, a sua volta, met-
teva in movimento la trebbia
col suo moto rotatono; infing
alla coda di quest'ultima veni-
va collegato un ultimo pezzo,
I'alza-pagha che, opportuna-
mente regolato, serviva a far
ricadere la paglia prodotta sul
punto destinate alla elevazione
dei mucchi a forma di coni,

Il lavoro degli uomini, in
perfenio sincronismo col movi-
mernto del mezzi meecanicl,
suscilava una pilacevole
impressione per chi osservava

con une sguardo d’assicme.
Dopo qualche ora, com’cra
consuctuding, si osservava una
breve sosta per prenderce il
caffe che veniva distribuito
con grosse caraffe, dalle
ragazzs¢ della zona.

Poi si riprendeva il lavore
col ritmo di semnpre.

All'alba, altra sosta, Que-
sta volta per I'ora della prima
colazione. Le ragazz¢ ostenta-
VA0 Su una mano cesti ricol-
mi di tramezzini ¢ maritozzi
ancora caldi ¢ sullaltra bocca-
lidi viro o botliglie di birra.

Si riprendeva il lavoro fino
a quando non si arrivava
all’ora del pranzo.

Sembrava assistere ad un
rito!

Gli operai, gid stanchi, si
asciugavano il sudore, poi si
scdevano su panche di legno
unprovvisate all’aperto, sotto
I'omibra di una grande quercia;
sui tavolini accostati 1'uno
all’altro, in modo da formare
un semicerchio, gid crano
disposte svariate hottiglie di
vino rosso ¢ bianco, di birra.
araneiate ¢ anche di acqua.

Anche stavolla, in [ila
indiana, passavano le ragarze

Ccon in mano grossi vassoi di
pasta asciulta al ragl: “la pro-
cessione delta pasta asciuna™
In pochi minuti { vassoi dei
fumanti macchcroni venivano
vuolati: "appetilo nen nianca-
va di cernto. Intanto, mentre
alcune ragarzze provvedevano
a cambiare i piatti, allre avan-
zavano con diversi vassoi con-
tenenti polli ¢ tacchini arrosti-
1i, con contorno di palate. Il
tutto veniva annaffialo con
bevute, a cadenza affretata. 1)
vino cra di produzione locale,
Mautentico Montepulciano
d’Abruzzo ¢ il non meno pre-
giato Trebbiano bianco. Infine
venivang servili frutia ¢ calfe.
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