portau nell’infanzia ¢ nell’adolescenza - o
perché it destino voleva appunto prendersi
qualche rivincita - si ammald gravemente
¢ la conseguenza fu un’inevitabile crisi di
azienda. Si trovarono cosi COmpromesse
salule e posizione commerciale per qual-
che tempo finché i1 vento della fortuna
non ricomineid a spirare nella giusia dire-
zione. Aiutato dal prof. Ludovico Vincini
di Rimini a riacquistare Ia salute e dalla
stima e comprensione generali nel campo
degli affari, Silvio Meleti poté rinettersi
in carrcggiata, riguadagnare gli anni per-
duli ed incrementare addirittura 'azienda.
Che (cee 'intraprendente giovanotto?
Chicse la rappresentanza della casa doleia-
ria Venchi di Torino ¢ si mise cosl a viag-
giare per i prodotii piemontesi ¢ ... per
quello ascolano. Riuscl in questo modo a
piazzare la sua aniseta in wanta halia, nelle
sue colenic ¢ in America,

La cantina deposite del prodonto finito

<P,

Voilg, il gioco era fato! Impianld nei
pressi della stazione ferroviaria uno stabi-
limento che riusel ben presto a produrre
600 1itri di liquore al giornoe. Amplid le
collure suddividendole i 7 0 § colonic ma
nel corso degli anni dovette pid volie fare i
conti con 1l solito bruco verso il quale nep-
pure la focale Catledra di Agricoltura riu-
sci a far niente. Ci sarchbe stato, per la
verith, un sistema: quello di aspergere
d'olio te plantine ma il liquido, assorbilo
dai seme, avrebbe poi dawo un pessimo
gusio al liquore, Fu consigliato all'indu-
striale (¢hé rale ormai Meletl era diventa-
to} di abolire per qualche anno la colwra
della pianta ma lui non volle sotosiare a
tale sacrificio ¢ pensod piuttosto di curare
maggiormente le coltivazioni con concimi
particolari, con una pid scrupolosa estimpa-
zione delle crbe parassitarie ¢ istrul inolire
le¢ schiiere di donne addetie al campi a
schiaceiare delicatamente il piceolo inseito
sui gambi dele piante,

Insonuna, 1anto fece ¢ tanto s'arrband

Sopra - Locale adibite alfa decantazione delPalcool che, Sesicnulo ancora ‘una\w)hu da nhto
e sperimentaziong, riuscl a debellare il
Setto - I lavaggio e fa disinfezione delle bottiglie fin da allora eseguito con acqua a pressiong vorace bruco. Conlenporaneamente, bada-

va alla scelta dei semt arrivando a conclu-
dere che essi dovevano essere ¢i media
grandczza, privi il pid possibile dei gambi,
per evitare che il sapore del legno st tra-
sferisse al prodotto {inite. Dopo la raccol-
ta, 1 profwnali hottoneini venivano chiusi
per qualche anne in apposite casse a chiu-
sura ermetica per far conservare loro la
fragranza e il piccanie che erano appunio
le caratieristiche nawuralt dell’anice delle
coltivazioni ascolanc. Gradualmente,
secondo la slagionalura, 1 semi passavano
poi alla distillazione, 11 prodonto veniva
quindi raccolle in apposili recipienti di
rame o fatte scendere per mezzo di tubi
nelle cantine di deposito divise in 3 sezio-
niz una per aleool puro, una per i distilla-
1 ¢ la terza per il prodotto ormai conlezio-
nato che doveva restare qualche tempo a
riposo per acquistare quel quid di vedlutato




