Successo del

I° Meeting Alberghiero

di Bruno Squarcia
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Le foto: Dall’alto in senso ora-
rio: il Direttore della Scuola
Regionale dott. Luigi Leone,
consegna il Trofeo “Il Picchio™
al Cav. Fosci, direttore della
Scuola Alberghiera di Senigal-
fia, vincitrice del 1° Meeting Ita-
fiano Alberghiero m L. ascolana
Giovanna Mercatanti (Scuola
Alberghiera Ascoli), premiata
nella categoria “Cocktails” m
Mary Gaspari ed altri concor-
renti nella preparazione di cock-
tails m Rosemary (Scuola Alber-
ghiera di Ascoli) un’alira parte-
cipante al Meeting
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ncora in bella evidenza la

Scuola Alberghiera Regio-
nale di Ascoli Piceno che ha
organizzato il 1° Meeting ita-
liano di piatti flambé e cock-
tails elaborati dagli allievi
delle Scuole Alberghiere Mar-
chigiane. Liniziativa, ['unica
in Italia che ¢ destinata a ripe-
tersi sicuramente nel prossimi
anni, € stata resa possibile gra-
zie alla collaborazione della
Camera di Commercio, e di
altri sponsor locali.

Al prestigioso appuntamen-

to promosso dalla Scuola
Alberghiera Professionale di
Ascoli ed organizzato con abi-
lita e precisione dal prof. Ama-
dio Carlini, coadiuvato
dall’intero personale della
Scuola e dell’Hotel Marche,
hanno partecipato gli allievi
delle Scuole Alberghiere della
nostra Reglone che si sono esi-
bite, sotto la supervisione delle
Associazioni dei Maitre e Bar-
man nazionali, Amira e Aibes,
che con maestria e grande pro-
fessionalita hanno condotto le
varie sclezioni dei singoli con-
COTSI.

Nella mattinata del 14 apri-
le ha avuto luogo la gara riser-
vala agli allievi delle scuole
professionali che hanno confe-
zionato cocktails internazionali
e un long drink ideato dalla
scuola di provenienza.

Nel pomeriggio, dopo la
colazione di lavoro nel risto-
rante dell” Hotel Marche, i futu-
ri operatori della ristorazione
hanno realizzato deliziosi piatti
cucinati alla lampada, a base di
crostacei.

B’ seguita quindi I’esibi-
zione deil barman e maitres
professionisti che, a scopo
didattico, si sono cimentati con
gli “shakers™ ¢ le lampade, in
un crescendo di emozionanti
dimostrazioni di abilitd. di
fantasia e di maestria.

La giuria, di grande presti-
gio, composta da professionisti
ed esperti del settore, ha asse-
gnato 1 premi ai singoli vinci-
tori.

L artistico Trofeo “Il Pic-
chio”, scultura in bronzo, ese-
guita dall’ascolano prof. Gio-
vanni Corradetti della Scuola
delle Belle Arti di Firenze, é
stato conquistato dalla Scuola
alberghiera di Senigallia.

[l primo premio per la spe-
cialita “cocktails internaziona-
Ii” ¢ stato assegnato a Roberta
Argentati  di  Senigallia.
Un’altra ragazza, Francesca
Faggio della Scuola Alberghie-
ra di 5. Benedetto del Tronto,
s1 ¢ classificata al primo posto
per la categoria “Long
Drinks™, invece per i piatti
flambes, Ia vittoria ¢ andata a
Danilo Caudani, anch’egli
della Scuola di Senigallia, con
1l piatto “scampi al pernod”,
secondo classificato un pro-
melttente allievo della Scuola
Alberghiera di Ascoli, Bayusz
Gergely, 19 anni, con il piatto
“Linguine all’astice”.

- Gergely. figlio di un
un;:,hume madre ascolana, ¢
anche specializzato in * “sala” ;
quale cameriere, parla tre lin-



