Saggio di fine corso
alla scuola alberghiera di Ascoli

Di Bruno Squarcia

Imcrcssz\mi noviti, quc-
st'anno, al saggio finale del
corso dellu Scuola Alberghicra
di Vig Kennedy, Le specializ-
zazioni degli alhevi che, negli
anni passati erano himitate aile
categorie i cuochi, camerieri,

- % e -

Dall’alie: alcune fasi delle preparazione del “pranzo’ di fine corso
alla Scucla Afherghiera di Ascoli. Alfievi ed insegnanti alle prese
con le elaborazieni di alcuni manicarefii

foto Giorgio Ville

baristt ¢ scgretard dlalbergo,
sono state allargate ad ultesion
qualifiche che danno possibi-
N agh atlieve stessi di acce-
dere ad altre strutture collate-
rali del servizia di ristorazione:
chef, maitre, barman, nonché

Le foto. Dall’alte: da sinistra, 'tng. Gievanni Ortenzi, Presidente
della Commissione esaminatrice, il Sindaco Celani, il Preside
Prevignano, membro detla Commissione e il Direttore deffa Scuola
Luigi Leoni @ Alcani neo-diplomati offrono antipasii ed aperitivi @
Una simpetica foto di ana bella ed “abbronzatissima’ allicva in
piena altivita B Lintervento def Provveditare agli Studi doit.
Bacearello

un approtondito studio delle
lingue inglese ¢ Irancese,
necessarie per uni internazio-
nalizzazione del diploma’™,

[nfatti, gii la Scuola Alber-
ahiery, prima della conclusio-
ne del corso, ha ricevuto
richieste di assunzioni di
diplomati da parte di operator]
esteri. A queste Nuove specia-
lizzazioni ha puntato soprattut-
to la Commissione d esame
che per 4 giomi, ha sottoposto
ali allievi a scrupolose prove,
con particolare attenzione alle
lingue straniere, Per dovere di
cronaca riportiamo 1 nomi dei
membri della Commissione
esaminatrice; Presidente ing,
Ciovanni Ortensi, Preside
Francesco Prevignano,
Dottsse Alessandra Di Marco
¢ Diana Agostint, Rag. Diego
Chitarrini della Confecommer-
¢io ¢ altri esperti della ristora-
2101¢.

Ogni candidato hi ¢stratto



