pasticceria,

[ corsisti, opportunamente
seguiti da docenti specializzan,
hanno potute sperimentare ¢
applicare te tecniche di produ-
zione nelle varie fasi di prepa-
razione, confezionamento,
decorazione di piatti ¢ di dolci
defla cucina e della gustrone-
mia tradizionale.

Con I"intento di gencrare
interesse e soddistazione, il
COrso € servito soprittutte a
incrementare le conoscenze
gastronomiche gia possedute
dagli utenti 1 quali si sono
entusiasticamente cimentati in
nuove scoperte culinarie. [
contenuti didattici, infatu,
hanno consentito loro di acqui-
sire nuove abilita e di appren-

dere qualt sono i materiali da
impiegare, gli strumenti da uti-
lizzare e i piatti da elaborare.
Dagh antipasti ai primi, daj
secondi ai dolci e ai dessert,
gli allievi hanno avuto modo
di scoprire i metedi per Vesal-
tazione delle caratteristiche
organolettiche dei prodot ¢
per 1l mantenimento dei loro
sapori originali.

Al di la dell'idea piacevole
¢ divertente racchiusa in que-
sto progelto, non ¢ detto che i
partecipanti, che hanno acqui-
sito anche un pizzico di torma-
zione professionale, non pos-
sano scoprire, nell’arte della

. pastronomia 'hobby o, perché

no, la professione della terza
etir,
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