ROCCAFLUVIONE

Fiera

di Angelo Speri

delle piante 2003

E' ciunta all'undicesima
ediziene, la Fiera delle
Piante di Roccafluvione.
importante appuntamenio pro-
mozionale di questa comuniri
di 2400 abitanti ¢ 59 frazioni,
a poachi minuti da Ascoli Pice-
no, Organizzata dalla Pro loco.
la fiera ha presentato fiori e
piante di ogni genere: orna-
mentali e da apparamento. da
frutto. di bosco, cactacee
(grasse) ¢ le important prante
tartutigene. Gli espositori. pia-
cevolmente sorpresi dal fato
che la partecipazione alla tiera
¢ra gratuita, sono arrivatl da
Picmonte. Emilia, Umbria,
Lazio, Abruzzo, Puglia ¢
anche dalla Francia. oltre che.
naturahmente, dalle Marche.
Diccimila visitator hanno
affollato i i settort della
fiera, dove hanno trovite posto
anche altrezzature da giardi-
naggio e per i vivai, arredi per

giardimi. trattort, una mostra di
bonsai, e ancora una serie di
degustazioni guidate di olio
d'oliva curate dall’OLEA. ¢
aleune mostre realizzate
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dall’Istituto scolastico del
paese. legate all’educazione
ammbientale ¢ al progetto “Horn
cultarali® della Guardia Fore-
stale. Non mancavano natural-
mente y prodotti tipici del terri-
torto,,in primno [uogo il tartufo
ma anche formaggi ¢ salami
tartufati, noci, castagne. olio,
confetture, miele e distillati.

Altri due appuntamenti
erano collegati a questa edizio-
ne della Fiera delle Piante: 1
Cena di Gala, un’occusione
per parlare di tartufo ¢ insicine
gustarlo, ¢ la festa dell'8
marzo, con 'otferta a tutte le
donne di un piatto sempre a
base di tartufo.

Da queste parti il tartufo si
raccoglie fin dagli inizi del
900, quando pochi ne intuiva-
no la valenza commerciale.
Qltre che in Tala, il tartufo s
produce solo in Spagna e Fran-
cid, e nel nostro paese, il terri-

torio d1 Roccafluvione e dei .

comuni limitrofi, costiwito per
Iottanta per cento da boschi,
presenta caratteristiche ¢lima-
tiche ¢ ambientali particolar-
mente adatte allo sviluppo del
tartufo nero pregiaty, che ¢ il
pit apprezzato e richiesto dal
mercato mondiale.

Dal punto di vista organo-
lettico ¢ simile al tartufo di
Norcia, ma 1l tubero che si rac-
coglie nei boschi di Reccaflu-
vione, dallia polpa omogenea ¢
dalla torma regolare, rispette
ul suo rivale umbro ha un valo-
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re commerciale superiere
anche del 30 per cento. Molhe
piccole aziende agricole,
abbandonando le colture radi-
zionali si sono dedicate alla
tartuticoluera, che ¢ reddinaa
¢ non richiede Mutilizzo di pro-
dotn nocivi, ma molto resta
ancora da tare per struttare @
pieno le potenzialiti ¢économi-
che del prezioso tubero.

Attualmente la produzione
deriva sta da tartutaic naturali
che da quelle coltivate, ottenu-
te mettendo a dimora piante
tartufigene micorrizate, e cui
radici clod vengono associate
con spore di tartufo. Tale pro-
duzione copre piu di trecento
etiari, un’area che costituisce
una delle pii grandy concentra-
zionm al mondo.

Ma questo territorio, quella
stessa natura dove cresce il tar-
tufo, oftre molte altre attrattive
capaci di soddistare esigenee
diverse: si possono seguire iti-
nerari sul corso del torrente
Fluvione, dove ¢'¢ il Ponte
Nativo (un ponle naturale), la
cascata di Arena ¢ gli antichi
mulini idraulici. o visitare
castelli rurali ¢ chiese benedet-
tine ¢ i loro tesori artisted, o
ancora arrampicarsi sul massi
erratici di Meschia, che sono lu
pil importante palestra italiana
di Bouldering, una disciplina
di arrampicata libera,

Insomma: un menl com-
pleto per ¢hi ama la natura e i
suol prodetti.



