26 /&‘

L'incremento di questo patri-
monio venne in quest'epoca ac-
compagnato da ricerche di cloni
con caratteristiche morfologiche,
biologiche e agronomiche migliori.
Vennero infatti sottoposti a con-
trollo, per diversi anni, gruppi di
piante della stessa cultivar e venne-
ro cosi selezionate alcune piante,
tra cui un clone denominato
“Vallefiorana n. 50’ dodato di pe-
culiari caratteristiche di produt-
tivita, riconosciute ed apprezzate

poi nei luoghi in cui venne pro-
pagato.
Attualmente, pero,

'entusiasmo

~ "Pigna corta’”
quotidiano.

si e spento, si & spento perché il
settore € in crisi e — come del re-
sto si verifica per tutti i prodotti
agricoli in genere — i conti fra l'en-
trata e l'uscita non soddisfano

per i quantitativi di uso

L'oliva ascolana “fritta”.

Botticelle per la conservazione ed il trasporto su carro delle Ascolane in salamoi

piu.
La raccolta pesa troppo sul
bilancio economico e quella mecca-

nica per l'oliva “‘ascolana tene-
ra”’, al fine di ridurne i costi, non
pud essere applicata, mentre i

prezzi del prodotto non subiscono
rialzi proporzionati all’ascesa dei
costi di produzione. A questo si
deve aggiungere la mancata or-
ganizzazione del settore privo di
centri  di raccolta e lavorazione
ed una valida commercializzazione
del prodotto finito.

Le premesse per un conveniente
rilancio di questo prezioso frutto
ci sono: esiste un discreto patri-
monio di piante in coltura specia-
lizzata, che potrebbe essere vieppu
incrementato e si € messa a punto
una pit adeguata tecnica colturale

che ne assicura produzioni prec
ci, elevate e costanti. Inoltre
tenuto in considerazione che |
scolana tenera a maturazione fisi
logica, destinata al frantoio, i

una resa in olio del 16-17% , 1

Le tipiche **Barilozze’
alla volta di... Roma.

a dorso d’asin

olio di finissima qualita.

Ci sono — dunque — ragio
per dare ancora credito a ques
preziosa cultivar, la cui coltu
potrebbe essere in alternativa con
vite nelle nostre ubertose collin

Per poter dar corpo a ques
premesse, basterebbe che gli En
interessati della provincia, maga
sotto |'egidia della Regione, ne c
ratterizzassero il prodotto con
marchio di origine per garantirr
la qualita e costituissero un centi
di raccolta e di lavorazione, p
commercializzare il prodotto f
nito presentato in moderni, col
venienti contenitori di varia ¢
pacita.

L’ “Oliva tenera ascolana’’ goc
di vasta rinomanza e di interes:
commerciale, quindi potra essel
facile poterla collocare non sol
su tutti i mercati italiani, ma ar
che in quelli francesi e nell’an
bito della Cee.

Foto da dicem

bre 1958.

““L’ftalia agricola”



