“Eligicoltura’. Quando si pro-
nuncia gquesta parola si nota quasi
sempre negli interlocutori una certa
perplessitd, e si percepisce il loro

sforzo di arrivare ad individuarne
il significato attraverso varie eti-
mologie.

Elicicoltura significa allevamen-
to delle chiocciole.

Le chiocciole, ({lumache con
conchiglia} attualmente conasciute
nel mondo, sono pil dj 4,000 spe-
cie; molte meno sono quelle accli-
matate nel nostro paese e solo
tre 0 quattro sono veramente in-
teressanti da un punto di vista eco-
nomico,

L'allevamento della chiocciola
pregiata da gastronomia, sta diven-
tando una vera e propria branca
della zootecnia minore e suscita
I'interesse di agricoltori, allevatori e
guanti hanno a disposizione terreni
semi-abbandonati o coltivati in ma-
niera non economicamente conve-
niente .

L'aumenta della richiesta da
parte del mercato, che ha portato,
come conseguenza, un forte au-
mento dell’importazione dall'estero
ed una notevole lievitazione dei
prezzi {(per le qualitd pregiate si
parla di 8/10.000 lire al Kg. con
punte di L. 12.000) ha indotto
molte persone a tentare questa
nuova attivita.

Ci sono state entusiastiche ini
ziative da parte di alcuni che, pen-
sando soprattutto alla possibilita
di un rapido e facile guadagno e
non essendo preparati alle varie
difficolta che questo, come gua-
lunque altro genere di allevamento
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comporta, hanno avuto delle grosse
delusioni,

E’ necessario rendersi conto che
I'elicicoltura non & un passatempo,
ma €& un‘attivita zootecnica legata
in  maniera determinante all’am-
biente, alla vegetazione, all’'umidi-
ta, al terreno, e soprattutto ali'im-
pegno e alla costanza dell’alle-
vatore.

Chi legge sara sicuramente cu-
rioso di conoscere qualche parti-
colare aspetto di questo singolare
allevamento, ma prima di descri
verlo vorremmo riportare qualche

dato significativo che spieghi |'in-
teresse nato intorno alle chioccio-
le.

La richiesta del mercato italia-
no per il consumo interno é di cir-
ca 60.000 q.li I'anno, (nella sola
Sardegna si consumano circa 6.000
g.di); l'offerta interna invece & di
circa 20.000 q.l, di cui 9.000 q.li
presurribilmente sono frutto della
raccolta naturale in campagna. |nol-
tre, dal novembre 1980 le chiocc-
ciole sono periodicamente quo-
tate nella Borsa delle carni di i
lanao.,

Le chiocciole, attualmente pil
interessanti per allevamento sono:
la ““Helix-Pomatija”’ acclimatata nel-
Iltalia settentrionale ed in alcune
zone montane dell’Appennino, che
& la pil richiesta dal mercato per la
taglia notevole e per la carne chia-
rissima e tenera; la "Helix Adsper-
sa’’ diffusa nell'ltalia Centro-Sud,
la cui carne & tendente allo scuro;
la “Helix Lucorum”™ diffusa in
tutta ltalia, di taglia grossa e carng
mo [to scura.

Il sistema di allevamentoc oggi
in uso & a ciclo biclogico comple-
to e consiste nel far riprodurre in
cattivita le chiocciole, sfruttandone
la grande fecondita, per poi ingras-
sare i soggetti fino ad un peso di
18-20 gr. corrispondente alla pez.
zatura minima commerciabile di
2228 mm.

Naturalmente questo alleva-
mento e possibile e conveniente
solo se c¢i sono i fattori fondamen-
tali di ambiente, quali: la tempe-
ratura, la cui esigenza é diversa
per i vari tipi di chiocciole; I'umi-
ditd {le lumache generalmente vi~
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