IL VINO PICENO
NEL SECONDO CONVEGNO DI OFFIDA
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La strada, che dalle verdi colline offi-
dane porta al mare, da alcuni anni ¢ sta-
ta denominata «STRADA DEL VINO
ROSSO PICENO SUPERIORE» perche
attraversa la zona ricca di vigneti dai qua-
li si ricava I’omonimo vino. I vini del Pi-
ceno, conosciuti fin dal tempo dei Roma-
ni, per molti anni non sono stati consi-
derati come prodotti aventi una fisiono-
mia ben definita perché usati principal-
mente come vini da taglio. Terminata la
seconda guerra mondiale gli agricoltori,
approfittando dei benefici previsti dalle
leggi vigenti e per cercare di dare al pro-
dotto un proprio volto, cambiarono ra-
dicalmente i sistemi di coltivazioni della

sai&&

vite ed impiantarono vigneti specializza-
ti per la produzione del «Rosso Piceno
Superiore» e del «Rosso Piceno» che ot-
tennero poi la denominazione di origine
controllata con D.P.R. 11.8.68. 11 «Ros-
so Piceno Superiore» viene prodotto in
una ristretta zona della provincia di
Ascoli Piceno comprendente il territroio
di Offida ed & frutto di un'armonica
composizione delle pregiate uve «Sangio-
vese» «Montepulciano» e modeste quan-
titd di « Trebbiano» e «Passerina». Haun
colore rosso rubino tendente al granato,
ha un gusto asciutto, sapido con lieve
fondo amarognolo, un odore vinoso leg-
germente etereo, una gradazione com-

plessiva minima di 12° e non puo essere
messo al consumo in data anteriore al |
novembre dell’anno successivo a quello
di produzione dell’uva. Altri vini D.O.C.
della zona sono «Il Rosso Piceno» ed il
«Bianco Falerion.

Da non trascurare, inoltre, gli ottimi
vini da tavola di qualitd superiore quali
il bianco, il rosso, il rosato, il vellutato,
il malvasia delle Marche ed altri.

Nel corso degli anni il settore della vi-
ticoltura non ha avuto sempre vita faci-
le ed attualmente sta attraversando un
periodo particolarmente delicato e, per-
tanto, molti agricoltori della zona han-
no sentito la necessita di associarsi per



