migliorare e rendere pit agevole la com-
mercializzazione e publicizzazione del
prodotto. E’ nata cosi nel 1979 I’ Asso-
ciazione Provinciale Produttori Viticoli
la quale, con sede in Offida, conta oltre
800 iscritti ed in questi pochi anni di at-
tivita ha svolto un notevole lavoro instal-
lando: diverse stazioni metereologiche,
rampe di lancio per razzi antigrandine e
operato - in collaborazione con il Con-
sorzio Fitosanitario Marchigiano - nel
campo della prevenzione e la cura delle
malattie delle vite. L’ Associazione, che
offre anche assistenza tecnica nei propri
laboratori di analisi, ha gia organizzato
diversi convegni sui problemi della viti-
coltura e sulle iniziative da prendere per
la difesa della commercializzazione dei
vini. Negli ultimi due anni ha organizza-
to in Offida la Mostra Mercato dei Vini
dei Colli Piceni che, specialmente que-
st’anno, ha riscosso un successo che & an-
dato oltre le piti rosee previsioni. La mo-
stra si & svolta nei giorni 2-3-4 settembre
ed & stata allestita nel chiostro dell’edifi-
cio scolastico dove i vari espositori han-
no presentato vini D.0.C. e da tavola che
sono stati apprezzati dalle migliaia di
visitatori.

Il successo ottenuto dovrebbe sprona-
re gli organizzatori a potenziale I’inizia-
tiva in quanto - come ha detto il presi-
dente dell’ Ascoli Calcio Costantino Roz-
zi, noto produttore vinicolo, in occasio-
ne della manifestazione di chiusura - la
rassegna ¢ ormai matura per entrare a far

Stand dell’Istituto Tecnico Agrario di Ascoli

Piceno. Azienda pid volte premiata ha pre-

sentato alla mostra Vino Rosso Piceno e Vi-

no Rosso Piceno Superiore-Bianco
l Merlot e Pinot.
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Presso. la sede provinciale Viticoltori di Offida
I'imbottigliamento; fra i diversi produttori che

wiift

<y Haliano e Brupg

.r‘

e E‘ﬁ'-

Lh'ti_‘
S

& stato creato, un impianto sperimentale per
ne hanno usufruito - e presenti alla Mostra

Mereato - si notano: lo stand dell’ Azienda Italiano e Bruno De Santis di Offida (Azienda pre-

“miata nell’Enoconcorso dell’edizione passata per il rosso Piceno e Falerio); I’azienda Marino

Gabrielli che ha presentato il vino rosso da tavola Calanchino; 'azienda Pompilio Perozzi

con il bianco da tavola Rovecciano.
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Azienda agricola «CIUCIU’» dei F.lli Bartolomei e Iobbi A. Maria di Offida-Azienda e ca-
rattere artigianale che imbottiglia in proprio il Rosso Piceno, il Rosso ed il bianco da tavola.

Premiata all’Enoconcorso offidano.

TEC

parte della cerchia delle grandi mostre del
settore.

Nella mattinata di domenica 4 si sono
svolte interessanti conferenze tenute dai
prof.ri Enrico Marini e Francesco Roma-
no Pasquali dell’. T.A.S. di Ascoli Pice-
no i quali hanno rispettivamente tratta-
to i temi «La preparazione del Vino» -
«Pregi e difetti del vino» - «L’anidride
solforosa nella vinificazione - I lieviti vi-
nari». Il prof. Marini, dopo aver ricor-
dato che per produrre un buon vino ne-
cessita una buona uva e raccomandato di
fare molta attenzione durante la pigiatu-
ra che deve essere morbida, ha illustrato
il momento pii delicato ed importante
della preparazione del vino che & quello
della fermentazione del mosto durante la
quale assume grande rilievo il controllo
delle temperatura che non deve superare
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