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ABBINAMENTI GASTRONOMICI  §

DEI VINI ""VILLA PIGNA" 5
Rosso Piceno Superiore Doc h

E7 un vino rosso rubino leggermente ca-
rico. Bouchet caratteristico e delicato.
Secco leggermente tannico, con una lun-
ga persistenza in bocca. Gradazione:
12,5°-13,5° Invecchiato in botti di ro-
vere per um anno oppure un anno e
mezzo.

Viene venduto a due - tre anni dalla
vendemmia € puo conservarsi bene fi-
no a cingue-sette anni, se ben tenuto. L’
bene stappare la bottiglia una-due ore
prima di servire il vino o accaraffarlo. v

La temperatura di servizio: 20°-22°
C. ldeale per arrosti e cacciagione.

Falerio dei Colli Ascolani Doc
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Vino bianco di alto pregio di produzio-
ne limitata. Viene prodotto con uve: 7=
80% Trebbiano, 20% Verdicchio, Pas- s

serina, Pinot bianco. Profumo delicato
caratteristico e frutiato.

Il Falerio & un vino bianco color pa- >
glierino chiaro. Sapore secco, legger-
mente acidulo, molto morbido con par-
ticolare caraitere che lo contradistingue %
da tutti gli altri vini bianchi. N

La sua grazione alcolica va da I1, 5° R A N T A P P E T ,
a 12°, Si beve giovane ed a temperatu-
ra di 10°-11° C. N

Oimo vino da antipasti e da pesce. T Solo per Ascoli Piceno

1l Rosato .y . ,

Vino rosé di sicuro successo. E’ pro- +  pdgamentt dilazionati
dotto con la stessa uva del Rosso Pice- . AT - SO
no Superiore viniftcata in bianco. Non !n oto I.ﬂt,bl sehza
puo pregiarsi di denominazione di ori- © [NICTESSI
gine perché nell'istituire questo ricono- v
Scimento non & stato previsto questo ti-
po di vinificazione.

Vino rosé leggermence carico. L odo-
re vinoso, fruttato, mollo gradevole. Sa- .
pore secco leggermente acidulo, armo-
aico, gradevolissimo al palato. Grada- *
zione: 12°-12,5°, B

Va bevuto giovane ed a temperatura |
non superiore ai 14°-15° C.

L' un ottimo aperitivo ed accompa- ©
gna benissimo antipasti di salumi, fritei
all’ascolana, arrosti di pesce e puo es-
sere 'ideale vino da tutto pasto.

1l Vellutato .

E’ un originale vino prodotto esciu-
sivo di Villg Piena, Prodotro con uve di
un vigneto particotare di produzione li-

( Pu ! i t u r a mitata e non sempre oftenibile; solo nel- *
. le annate mol'.'lo buone (1979-1981). Le

e c u S t- O d I a' ) Lve vengono \’{H(f!(‘a’f&' con molla arten-

zione al fine di ricavare dalle uve un vi- -

no rosse poderoso, uva di beva

gradevolissima, ;.’ A T A E T ’
1l colore é un rosso granato intenso, %

l'odore vinoso e persistente. Sapore sec- di VEDERICO
co, vellutato e con lunga persistenza in
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Corso Mazzini 145
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ASCDII PICEHD Vino ottimo con arrosti e_for.rnaggi )\-'_1 l(:[‘:](:l(‘l l \:1(1(()” ] |)‘l( IL e
piccanti, ideale con le olive ascolane frit- % ’ ' l‘ 0 Sd336 '
Tel. 54337 : te. Dotato di grande elasticita. Ottimo % T
dopo 10 mesi e stupendo ancora dopo 7 i
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