va, aveva nolevole successo, Osservava
e, sopraliutto, studiava Pativita della
madre intuendo che dal poco poteva de-
rivare un’industria remunerativa, Nel
1870, (aveva solo 14 anni!) ottenne in
preslito da intimi amici gualche centinaio
di lire ¢ comincio a dedicarsi personal-
mente alla produzione del liquorc.
’Non senza {atiga” dice un bel motto
seritto su una cinquecentesca casa di via
Annibal Caro. Meletti, infalti, non si li-
mitd a seguire il pur valido csempio ma-
terno ma si ingolfo (lui che sapeva appe-
na leggere ¢ scrivere) netlo studio di trat-
tati italiani ¢ francesi sulla distillazione
¢ confezione dei liquord, fece ricerche
sperimentalt sui semi e sulle piante del-
I"anice noncheé sui terreni pill favorevoli
alla loro coliura, S'ingegno a costruire -
su idea e disezno suoi - un alambiceo fun-
zionarte a bagno - maria, a lentissima
evaporazione onde ottenere un alcoola-
Lo quanto piu possibile aromatico. Stu-
did una formula razionale per otlenere
un tipo costante di prodotto e nello stes-
S0 anno poté meltlere in commercio qual-
che bottiglia targata Anisetia Meletii, per
mantenere il nome che il popolo aveva
0l dato al liquore preparato dalla ma-
dre. Siraccomando a qualche viaggiato-
re di commercio di propagandargli il pro-
dotto in provincia e, in effetti, da i a po-
ce cominciarono ad arrivare le prime or-
dinazioni, Immaginiame & questo pun-
1o la soddisfazione di un ragazzotio che
st accorge di aver lato centro, Pur non
conoscendo i vari motti di Plinio, Virgi-
lio e Cicerone capi da solo che la foriu-
na ajuta sempre gli audaci e continué bal-
danzosamente per ia strada intrapresa.

Una coltivazione di anice nei pressi di Ascoli
curala particodarmente da silvio Meletti,

Non contento di quainto aveva rag-
ajunto fece prove e riprove anche con
antci fatti venire da altre part d'ltalia e
dall’cstera (Russia, soprattutio) per sup-
plire alla scarsita del predotio locale
quando il raccollo veniva compromesso
dall'opera di un piccolo e vorace bruco
{Depressaria  LIBANOTIDELLA),
ghiotlo delle piante in fiore. Niente da fa-
re, pero. Il cusio delicalissimo, lo specia-
le aroma, il piaceveole [rizzante dell’ani-
sctta Meletli provenivano dalla gualitd
defl’anice di casa, vale a dire la Pimpi-
nella Anisum, accuralamente coltivata
nei terreni ricchi di arailla presenti
nell’offidano.

Quando nel 1878 si apri I'esposizione
universale di Parigi, il bravo giovane (ri-
cordiamo che aveva 22 anni ed 1 tempi
non erano quelli attuall in cul 1 ragazzi
vanno ¢ vengono dall’estero con la stes-
sa disinvoltura con cui vanno da S, Fran-

silvio Meletti
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cesco alla Standa) penso di partecipare.
" Tentar non nuoce’ probabilmente avra
pensato (mi piace I'idea di un baldo gio-
vane ¢he va avanti per proverbi) ed in ef-
fetti il suo prodotto, sia pure presentato
con modestia, ottenne la menzione ono-
revole, Uno sconosciulo, uno qualsiasi
che riusciva a farsi strada da solo, con
la forza e il coraggio detiati dalla validi-
td del suo prodotto!

L’anno seguente ottenne, nientenieno
dal Re Umberto I°, il brevetio n® 178 ed
it permesso di fregiare la ditta con lo
stemma reale. Il modesto giovanotto di
provincia aveva sfondato: la sua ditta si
trovava ormai a livelli nazionali,

Ma se la lortuna da una parte elargi-
sce, spesso, quasi per una rivalsa, da
qualche altra toglie; con le rose comin-
cid a spuntarc qualche spina.

11 Metetti, forse a causa dei disagi sop-
portati nell'infanzia e nell’adolescenza -
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