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Ecco 10 stabilimento enologico sorto su una collinetta appositamenie "'sbancata’’. Qccupa cirea

duemila meltri quadrati.

L.a palazzing che ospita gli uffici, attigui alls cantina, Accanto alla porta d'ingresso si

-

trova la targa in travertino con by dedica a Guido Rozzi.
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LEcco la targa di travertino che troneggia
all'ingresso della Cantina Rozzi. E' una
dedica affettuosa a Guido Rozzi, Pa-
dre di Elio e Costantino. Y¥i sono riportati
tutti i simpatici nomignoli con i quali il
caro Guido veniva chiamato da amici,
parenti e conoscenti.

mare in ¢concreto 'idea di dieci anni pri-
ma. E cominciarono a progetiare la can-
tina, o stabilimento enologico che dir si
voglia. Fu creata, insomma, in onore di
papa Guido, ¢ quindi doveva essere un
qualcosa di grande, di primario.
Nacque ¢osi, quattro ani fa, la Canu-
na ""Villa Pigna'’ per la produzione di vi-
ni speciali ¢ pregiati. Primo obiettivo:
trovare I'uomo giusto, al quale affidare
la responsabilita tecnica della produzio-
ne. Qccorreva un enologo di chiare ca-
pacita, in grado di assumersi la condu-
zione della neonata cantina e seguirne il
ciclo produttivo. Lo trovarono in Pa-
squalino Gabrielli, 28 anni, diplomato al-
I"Istituto Tecnico Agrario di Ascoli e spe-
cializzato in enologia nel 1977, Gabrielli
accettd la proposta dei Rozzi, dopo aver
maturato utili esperienze altrove. La sua
presenza é sempre stala importantissima

all'interno dell'azienda vinicola Villa Pi-
gna. In altri termini, ha confermato in
pieno 1l detto buon tecnico, buon
vino™'.

Una prima ed accurata selezione dei vi-
tigni sui quali lavorare, era stata realiz-
zata nei terreni dell’azienda, gia ai tem-
pi del sor Guido Rozzi. Ma adesso oc-
correva allargare la tenuta acquistando
terreni confinanti. Costantino ed Elio
Rozzi, attivi e dinamici come pochi al-
tri, non perdono tempo ed in breve por-
tano la loro proprieta terriera a circa tre-
cento ertari. I terreni sorgono in posizio-
ne ideale per esposizione e, clima; otti-
male risulta la conformazione stessa della
terra. Tutta la zona in guestione si trova
al centro del territorio comprensoriale
per la produzione dei vini Falerio e Ros-
s0 Piceno Superiore di origine control-
lata (DOC).

Lo stabilimento enologico é siato co-
struito nel 1978 e successivamente am-
pliato nel 1982 e 83. Occupa una super-
ficie complessiva di circa tremila metri
quadrati in un'arca dove, un tempo, sor-
geva una collina (appositamente ""sban-
cata’'). Lo stabilimento enologico, oggi,
cosi come & articolato e strutturato € in
grado di produrre oltre tre milioni di li-
tri delle diverse qualita di vini. non & sta-
1a, perd, ancora raggiuta la piena produ-
zione: finora si ¢ arrivato al tetto dei due
milioni {circa) di litri annui.

Vino, ovviamente, prodollo con uva
di propria preduzione e non acquisiata
da terzi. Considerata "automarione della
lavorazione, | moderni macchinari iinpie-
gali, il personale in servizio nella canli-
na dei tratelli Rozzi ¢ limitato ad una

Qui siamo u#lla stazione di pigiatura, ovvero
alta prima fase della lavorazione dell’'uva.
L'operazione si svolge sotlo il controllo at-

tento dell’enologo.
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